BergbauernLaib* 75%
1500 g 25%
(Mo.-Fr.)

Barbara Riitting Brot  75%
500 g 25%
(Mo.-Fr.)

GottschallerLaib hell 85%

1000 g 10%
(Mo.-Fr.) 5%
Butter-Toast 100%
500 g

(Mo.-Fr.)

(auf Bestellung)

SteinofenLaib 70%
1500 g 30%
(Mo.-Fr.)

GottschallerLaib dunkel 70%

500 g 10%
(Mo.-Fr.) 10%

10%
5t. Gallener 85%
500 g 10%
(Meo.~Fr.) 5%

DE-003-Oko-Kontrollstelle

Reoggen-Vollkornschrot
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Roggen-Vollkornmehl

Roggen-Vollkornschrot il
H by wl\"

Leinsaat, Kiimmel, Fenchel, “n,'l.

Koriander, Kristall-Natursalz

Weizenmehl Type 550
Roggen-Vollkornmehl
Dinkel-Vollkornmehl

Topfen, Kristall-Natursalz, Gerstenmalz

Weizenmehl Type 550
Butter, Kristall-Natursalz,
Zucker, Gerstenmalz

Roggenmehl Type 1150 ﬁt ot
Weizenmehl Type 1050 wm
Kristall-Natursalz H 001-0

Weizen-Vollkornmehl

Weizenmehl Type 550 ﬁﬂot

Roggen-Vollkornmehl 0
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Gerstenmalz

Weizenmehl Type 550
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Dinkel-Vollkornmehl
Topfen, Kristall-Natursalz, Ho
Gerstenmalz

MNatursauerteig
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Natursauerteig
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0,5% Bio-Hefe

4,5% Bio-Hefe

Natursauerteig
2% Bio-Hefe

0,5% Bio-Hefe

0,5% Bio-Hefe

IS XK [ d Bio-Hofbdchkerei Gottschaller

krustig
urig

saftia
wiirzig

Rrustig
saftig

zart
lieblich

fein
stiuerlich

brustig
saftig

krustig
lieblich
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Brennwert: 674,9 k] / 161,2 kecal
EiweiB: 49 g
Hohlenhydrate: 32,7 g

Brennwert: 727,0 k] [ 171,0 kcal
EiweiB: 4,6 g
Kohlenhydrate: 33,5 g

Brennwert: 808,0 k| [ 193,0 keal
EiweiB: 5,7 g
Kehlenhydrate: 40,1 g

Brennwert: 1052,4 kl [ 251,4 kcal
EiweiB: 6,4 g
Kohlenhydrate: 432 g

Brennwert: 776,8 k] / 185,5 kcal
EiweiB: 54 g
Kohlenhydrate: 385 g

Brennwert: 751,7 kl / 179,5 keal
EiweiB: 6,3 g
Kohlenhydrate: 35,2 g

Brennwert: 808,0 kJ /193,0 keal
EiweiB: 5,7 g
Kohlenhydrate: 40,19

HOFBACKEREI

GOTTSCHALLER

Fette: 09 g
BE: 2.7
(1 BE = 37,0 g Brot)

Fette: 2,19
BE: 2.8
(1 BE = 358 g Brot)

Fette: 0.8 g
BE: 3.3
(1 BE = 30,3 g Brot)

Fette: 5.7 g
BE: 3.6
(1 BE = 27,8 g Brot)

Fette: 0.8 9
BE: 3.2
(1 BE = 31,3 g Brot)

Fette: 1,3 g
BE: 2.9
(1 BE = 34,5 g Brot)

Fette: 08 g
BE: 33
(1 BE = 30,3 g Brot)




